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Heimische Speisen, traditionelle Pizzen und NEU: vegane, vegetarische und rohköstliche Angebote

Willkommen im Giardino Kirchberg!
Kirchberg | Jetzt ist es in Stein ge-
meißelt und besiegelt. Das neue 
Restaurant Giardino der Familie 
Zwerger in Kirchberg ist eröffnet! 
Mit dem Umbau des ehemaligen 
Hotel Daxer und Restaurant Da-
xer-Krug wurde eine neue Ära 
im Haus eingeläutet, die jetzt 
zum Leben erwacht. Heimische 
Speisen, traditionelle Pizzen aber 
auch NEU: vegane, vegetarische 
als auch rohköstliche Angebote 
finden sich auf der Speisekarte des
Hauses.

Weil du bist, was du isst
Seit mehr als 10 Jahren beschäftigt 
sich die Familie Zwerger umfas-
send mit dem Thema der gesun-
den Ernährung und der Verwen-
dung heimischer wie biologischer 
Lebensmittel im Restaurant. Jetzt, 
mit der Fertigstellung des Hau-
ses, entschloss man sich das be-
stehende Portfolio zu erweitern 
und als erster Betrieb in den Kitz-
büheler Alpen ein ganzjähriges 

Konzept für hochwertige Pro-
dukte und vegane, vegetarische 
als auch rohköstliche Speisen und 
Urlaube anzubieten.

Vegan, vegetarisch,  
regional
Für den perfekten Start in den 
Tag bietet das Giardino von 8 bis 
13 Uhr ein gesundes wie nahrhaf-
tes Frühstück für Genießer. Von 
hausgemachten Müslis, über ein 
Rohkostbuffet, der feinen Aus-

wahl an Bio-Käsen bis hin zu 
frischen Smoothies, reicht das 
verführerische Angebot. In der 
Mittagszeit kocht Anni Zwerger 
täglich ein frisches, vegetarisches 
Mittagsgericht, das neue Energie 
für die Aufgaben am Nachmit-
tag liefert.
Ab 17 Uhr öffnet das Giardino 
für den abendlichen Betrieb seine 
Pforten, wo sich auch weiterhin 
traditionelle Gerichte aus der 
Region und die über Jahrzehnte 

beliebten Pizzen auf der Speise-
karte befinden. Erweitert wird 
das Angebot jedoch nun lang-
fristig um vegane, vegetarische 
als auch rohköstliche Gerichte.
Falls Sie nun auch auf den Ge-
schmack gekommen sind, freut 
sich die Familie Zwerger auf Ih-
ren Besuch im neuen Restau-
rant Giardino in Kirchberg. Um 
telefonische Tischreservierung  
wird gebeten: Tel.: 05357 3612,  
www.giardino-kirchberg.at P.R.
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Bezirk | Wer immer schon ein-
mal in die Kunst der Grillens 
eingeweiht werden wollte, 
hat seit einiger Zeit die Mög-
lichkeit die „Grillerei“ di-
rekt von den Profis zu ler-
nen. Der Grillverein „Grill 
ABC“ bietet das ganze Jahr 
über Kurse an. Zwei Kurse 
konnten wir in Partnerschaft 

mit der Metzgerei Huber an 
treue Abonnenten im Rah-
men unser „DANKE“-Aboak-
tion verlosen.

Grillen mit Profis
Mehr Infos mit Tipps und 
Tricks zum Grillverein 
„Grill ABC“ gibt es unter:  
www.grillabc.at 

Wie läuft das Ganze ab?
Aus unserer wöchentlichen Ad-
ressliste werden per Zufallsgene-
rator die Gewinner gezogen. Da 
es natürlich sein kann, dass die 
Gewinner nicht die Möglichkeit 
haben den Gutschein zu nut-
zen, sind diese nicht an einen 
Namen gebunden und können 
somit weitergegeben werden.  

Sie sehen also: ein weiterer 
Grund Abonnent zu werden. 
Jeder der ein Kitzbüheler An-
zeiger Abo abschließt ist sofort 
gewinnberechtigt. KA

Gewinner unserer „Danke“-Aboaktion lernen Tipps & Tricks rund ums Grillen!

Abonnenten werden neue Grillmeister!

Die  Preise werden den Gewinnern per Post zugesandt und sind übertragbar. Preise können nicht in bar abgelöst werden.  
Der Rechtsweg ist ausgeschlossen.

Im Rahmen unserer „Danke“- Aktion für Abon- 
nenten konnten wir diesmal 2 Gutscheine  
von Grill ABC in Partnerschaft mit der Metzgerei  
Huber verlosen. 

Die Gewinner sind: Hansjörg aus Kitzbühel und  
Evelyne aus Westendorf 

Der Kitzbüheler Anzeiger wünscht gutes Gelingen.  
www.kitzanzeiger.at
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